PIATTI

quliere di Patanegra con pan y tomate (16 euro)
o

Selezione di salumi Re Norcino e formqggi di Beppe (16 euro)
(7)

Vellutata di zucca Hokkaido, erborinato naturale, crumble salato e olio alla salvia (12 euro, assaggio 7 euro)
(17,8)

Ramen Thoi, brodo al latte di COCCO, 1emongrqss e zenzero, cavolo cinese e funghi shitoke (12 euro, assaggio Vi eu;ro) &
(1L6,8)

Cavolfiore, limone conciato, sumac e pimenton affumicato (Il euro) ¢ ¢

Burrito con verdure, Planted kebab, avocado e maionese alla paprikq (12 euro) &
(110)

La nostra misticonza di campo con erbe spontanee, fiori e vinaigrette limone e maggiorana (9 euro, assaggio 6 euro) ¥ &

Ceviche di gqmbero, leche di ing:re, bisque e arancia (13 euro, assaggio 7 euro) X
(2,6,9)

Polpo, pure di fave, scarola scottata e terra di olive ’faggiqsche (14 euro) ¥
(4)

Sgombro, fondo di Iadici, zucca, ravanelli e mela (12 euro) ¥

(4)

Baceala, pomodoro bruciato, pure’ di patate arrosto, croccante di uvetta e cipolle in carpione (16 euro)
(1L47)

Il nostro vitello tonnato cotto a bassa temperatura, cucunci e misticanza (14 euro, assaggio 8 euro ¥
(3)

Filetto di maiale glotssqto al miso, crema di castagne e funghi cardoneelli arrosto (16 euro) &

(10)

Pastrami sandwich, coleslaw, pickles e salsa Tonkatsu (12 euro)

(1,3,6,10)

Tartare di manzo, mousse di caprino e so]morig]io (14 euro, assaggio 7 euro) ¥
(7)

Menu degus’cazione (per l'intero tavolo): 5 assaggi a scelta dello chef (30 euro a persona, bevande escluse)

DOLCI

Mousse di ricotta di bufala, coulis di cachi e castagne (7 euro) ¥
(7.8)

Cremoso al cioccolato fonolente, caramello e crumble di arachidi (7 euro)
(3.7)

Maritozzo, Chqnﬁﬂy allo zabaione e 1c1mponi (7 euro)
(1,3,7)
Torta artigianale (5 euro)

Crostata (3,50 euro)
(13)

@) Pane di grani antichi Panificio Mare e coperto (2 euro a persona solo a cena)

/5%/ Gluten free

© Vegan
*Per la vostra salubrita e in accordo con I haccp alcuni prodoHi possono subire I abbattimento di temperatura
(1.14) Per la lista degli allergeni consultare [ultima pagina del menu



